
«Пасхальная выпечка» - готовимся к празднику Светлой Пасхи. 

Перед Пасхой в магазинах легко найти выпечку самых разных форм и размеров. 

Однако вряд ли выпечка  сможет  сравниться с домашней, сделанной собственными 

руками.  

В каждой семье готовятся к празднику Светлой Пасхи: выпекают куличи, 

окрашивают яйца, изготавливают творожную пасху.  Процесс приготовления пасхальной 

выпечки можно сделать по-настоящему тёплым и весёлым, если пригласить на кухню 

детей. 

          Поэтому в Великую субботу (самый хлопотный день для хозяек, нужно 

приготовить все для пасхального застолья) в воспитательной группе №2 был проведен 

мастер-класс по приготовлению пасхальной выпечки.  

          Воспитатель, Валентина Васильевна Редозубова, не впервой делится знаниями и 

практическим опытом с детьми по приготовлению различных блюд. Она знает множество 

рецептов, готовит чудесную выпечку и сегодня поделилась секретом приготовления 

кулича, который передается в ее семье из поколения в поколение. Кулич – главное 

пасхальное блюдо.      

       Ребята воспитательной группы №2 весь день пекли пасхальный кулич, булочки и 

маковые рулеты. Каждый воспитанник побывал в роли кондитера и смог внести вклад в 

выпечку.   

     
        Пасхальная выпечка получилась у ребят очень вкусной, душистой и ароматной. 



     

Информация предоставлена воспитателем В.В. Редозубовой. 

  


